Ponad 30 lat tradycji w nowoczesnej odstonie.

Soplicowo Pracownia Bezglutenowa jest nowym projektem doskonale
znanej na otwockim i warszawskim rynku tradycyjnej Piekarni Soplicowo.
Piekarnia Soplicowo to firma rodzinna z ponad 30 - letnim doswiadczeniem na
rynku. To doswiadczenie procentuje.

Drugie pokolenie kontynuuje rozpoczete w 1983 roku najlepsze tradycje

piekarnicze pracujac z wykorzystaniem sprawdzonych przez lata receptur.

Wychodzac naprzeciw zapotrzebowaniu, uwzgledniajgc réwniez potrzeby
naszych przyjacidt i znajomych, ktérzy szukali dobrych produktow dla siebie i
swoich dzieci doszliS$my do wniosku w grudniu 2014 roku, ze nalezy otworzy¢

Pracownie Bezglutenowa.
Jest wiec to nasze najmiodsze dziecko.
Na rynku Swiezego pieczywa bezglutenowego dziatamy dopiero od marca 2015
roku, ale juz udato sie nam zdoby¢ grono Klientéw, ktérzy obdarzyli nas

zaufaniem.

Piekarnia "Soplicowo" Mieczystaw Smolak; ul. Zosi 17, 05-400 Otwock
Zaktad Produkcyjny: Pracownia Bezglutenowa, ul. Andriollego 18, 05-400 Otwock.



BULKA SNIADANIOWA

Bezglutenowe butki z chrupigcq skorka to podstawa smacznego
$niadania. Stanowiq rowniez idealny dodatek do zup i satatek.

Sktadniki: woda, maka (ryz, tapioka, kukurydza), skrobia ziemniaczana, ptatki
ziemniaczane, zmielona tuska nasion babki jajowatej, olej rzepakowy, cukier, sél,
drozdze, substancja zageszczajqca: hypromeloza, kultury starterowe.

Opakowanie: 2 x 70g

BULKA ZIARNISTA

20
Pozywna, ziarnista przyjemnosc¢ na zakwasie, miekki, soczysty ’f,gg NP
migzsz i aromat prazonych ziaren. M6 e 2

Sktadniki: woda, maka (ryz, tapioka, kukurydza), skrobia

ziemniaczana, ziarna dyni (4%), ziarna stonecznika (4%), olej rzepakowy, zmielona
tuska nasion babki jajowatej, nasiona siemienia Inianego (2%), cukier, sol, drozdze,
substancja zageszczajqca: hypromeloza, kultury starterowe

Opakowanie: 2 x 70 g

CHLEB JASNY

Niezréwnana przyjemnos$¢ o puszystym migzszu, chrupigcej
aromatycznej skdrce i tagodnym smaku.

Sktadniki: woda, skrobia kukurydziana, skrobia ziemniaczana,
maka (ryz, proso), maka grochowa, maka z siemienia Inianego,
maka gryczana, wtokno ziemniaczane, widkno kukurydziane, wiékno grochowe,
zmielona tuska nasion babki jajowatej, olej rzepakowy, ttuszcz kokosowy, cukier, sél,
drozdze, substancja zageszczajgca: hypromeloza, kultury starterowe.

Opakowanie: 1 x 250 g

Piekarnia "Soplicowo" Mieczystaw Smolak; ul. Zosi 17, 05-400 Otwock
Zaktad Produkcyjny: Pracownia Bezglutenowa, ul. Andriollego 18, 05-400 Otwock.



CHLEB CIEMNY

Wysokowartosciowy chleb z siemieniem Inianym na zakwasie
bez dodatku glutenu i o wysokiej zawartosci btonnika.

Sktadniki: woda, odolejona maka z siemienia Inianego
(16%), maka ryzowa, skrobia ziemniaczana, maka
grochowa, drozdze, sol, cukier, kultury starterowe.

Opakowanie: 1 x 250 g

CHLEB ZIEMNIACZANY

Zgodnie z najlepsza tradycjg piekarskg chleb ziemniaczany S
wypiekany jest w formach. Swdj tagodny smak zawdziecza A AL T
wyselekcjonowanym sktadnikom i aromatycznemu : ;
bezglutenowemu zakwasowi. Bezglutenowy chleb
ziemniaczany pasuje zaréwno do stodkich, jak i stonych
dodatkdw.

Sktadniki: woda, maka (ryz, kukurydza), skrobia ziemniaczana, ptatki ziemniaczane
(3,5%), drozdze, sél, substancja zageszczajgca: guma ksantanowa, kultury
starterowe.

Opakowanie: 1 x 400 g

BULKA HAMBURGEROWA

Miekka butka do hamburgerdéw, catkowicie bezglutenowa.

Sktadniki: woda, maka (ryz, tapioka, kukurydza), skrobia ziemniaczana, ptatki
ziemniaczane, zmielona tuska nasion babki jajowatej, olej rzepakowy, cukier, sdl,

drozdze, substancja zageszczajqca: hypromeloza, kultury starterowe.

Opakowanie: 2 x 100 g

Piekarnia "Soplicowo" Mieczystaw Smolak; ul. Zosi 17, 05-400 Otwock
Zaktad Produkcyjny: Pracownia Bezglutenowa, ul. Andriollego 18, 05-400 Otwock.



